
Gersois, passionnément gersois !

Découvrez nos produits
d'excellence du Gers 



La gamme CANARD DU GERS est le fleuron de nos produits 
gersois.

Les produits de cette gamme sont issus d'élevages de canards
situés dans le Gers.

Pour les produits certifiés IGP Gers :
Le canard à foie gras est élevé exclusivement dans le Gers, avec 
accès à un parcours extérieur pendant plus de 80 jours.

Pendant la période de gavage l'alimentation du canard à foie gras 
est composée au minimum de 95% de maïs originaire du Sud-
Ouest. Un cahier des charges très strict et une traçabilité totale 
en font un produit d'exception.

Canard du Gers, 
au plus près des producteurs 

Canards nés, 
élevés, abattus,
dans le GERS

Identification
Géographique

Protégée



DES PRODUITS 
RECONNUS

Les produits ci-dessus ont été testés à 
l'aveugle et notés par un jury de 10 
professionnels de la gastronomie française 
dans le cadre des "Gourmets de France".

C'est avec fierté que notre Foie Gras de 
Canard Entier IGP GERS (MI-CUIT), a 
également été médaillé à chaque 
présentation au Concours Général 
Agricole de Paris.

Il a ainsi obtenu les médailles d'argent et 
médaille de bronze du Concours Général 
Agricole de 2015, 2016 et 2020.

CONCOURS GENERAL 
AGRICOLE

GOURMETS DE FRANCE

Magret de Canard
FRAIS

Foie gras de Canard entier
MI-CUIT - CONSERVE

Lobe Foie gras de canard Nature
 MI-CUIT



Foie Gras

110181
Foie gras de canard 

Extra

110182
Foie gras de canard 

Premier choix

110167
Foie gras de canard 

Second choix

110337
Tournedos de 

magret au Foie gras x2

110336
Tournedos de 

magret x3

110333
Escalopes de
Foie gras x3

110335
Roti de magret
au Foie gras

110334
Roti de magret

Nature

110412
Foie gras de canard 

Eveiné nature

110510
Foie gras de canard 
Eveiné sel et poivre

110425
Foie gras de canard 

Eveiné trousséMagret

110152
Magret de canard

Darfresh

110401
Magret de canard x1

110419
Magrets de canard x2

110191
Magrets de canard x3



400051
Magret de canard

400116
Escalopes de Foie gras

CONGELÉ 

110153
Aiguillettes
 de canard

110166
Cuisse de canard

à griller x1

110391
Cuisses de canard

à griller x2

110192
Cuisse de canard 

à confire x1

110386
Plateau Aiguillettes

de canard

400058
Foie gras de canard 

Extra

400056
Foie gras de canard 

Premier choix

400062
Foie gras de canard 

Second choix

Foie gras de canard 
Eveiné sel et poivre

Découpe

110399
Coeurs de canard

110488
Gésiers de canard



FRAIS

Confit

340006
Effiloché de canard
"Spécial parmentier"

110587
Magret séché de canard

110588
Magret séché fumé de canard

Saucisserie

110177
Cuisse confite x1

110176
Cuisses confite x4

110578
Manchons confits x4

110179
Gésiers confits entiers

100058
Saucisse au canard

brassée façon Toulouse

100009
Saucisse fine 

au canard brassée 

100200
Saucisse fine au canard
au piment d'Espelette

100201
Saucisse fine au canard

confite x3



MI-CUIT

300048
125g

300047
180g

300046
300g

300053
600g

Foie Gras de canard entier
"Recette traditionnelle sel et poivre"

320035
Foie gras de canard 

cuit au torchon

320034
Lobe de Foie gras 

de canard sous coque

300066
Foie gras d'Oie

300052
Lobe Foie gras de canard 

Nature

320015
Lobe Foie gras de canard

Piment d'Espelette

320014
Lobe Foie gras de canard

Poivre

SANS CONSERVATEURS




